MENU 2024

FOOD + BEVERAGE
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BEER & DRINKS

iNn Piazza Pontida?

Perché in passato si chiamava Piazza della Legna

Proprio qui, nell’attuale centro vitale della citta bassa,
veniva trasportata la legna sui carri
per essere venduta all'ingrosso e al dettaglio.

Le origini del nostro territorio,
un richiamo che speriamo possiate trovare
anche nelle proposte del nostro menu.

Per qualsiasi informazione su sostanze o allergeni € possibile consultare I'apposita
documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale di servizio.

| prodotti contrassegnati da * possono essere preparati con alimenti congelati o surgelati
all'origine dal produttore.
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CAFFETTERIA

Caffé / Caffé Doppio

Caffé Americano / Schiumato /Macchiatone

Decaffeinato

Orzo pIcCOLO/GRANDE

Ginseng PICCOLO/GRANDE

Caffe corretto

Caffe shakerato

Crema caffe piccoLo/GRANDE
Marocchino

Cappuccino

Cappuccino DECA, SOIA, ORZO, GINSENG
Latte

Latte macchiato

Latte macchiato DecA, solA ORZO, GINSENG
The / Tisana

Cioccolata /con panna
Spremuta / Succhi di Frutta
Bibite LURISIA, COCA COLA, ESTA THE
Acqua BICCHIERE

Acqua BOTTIGLIA 50 CL

Brioches *vuota

Brioches * farcite

Frolle

Minicroissant* vuoto
Minicroissant* farcito

Minicroissant* salato

€1,60/2,40
€1,80
€1,80
€1,80/2,20
€1,80/2,20
5920

€ 3,50

€ 2,00/3,00
€ 2,40
€1,90

= 20)
€1,90

€ 2,40

€ 2,60

€ 3,50

€ 4,00/4,50
€ 4,00

€ 4,00
€1,00
€1,50
€130
€1,50
=)

€ 0,80
€1,00

€ 2,00
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BIRRE ARTIGIANALI

Birra piccola ALLA SPINA 25 CL € 4,00

Birra ALLA SPINA 40 CL € 6,00

Birra senza glutine /N BOTTIGLIA 33 CL € 6,00

Birra ancalcolica INBOTTIGLIA 33 CL € 6,00

Birra Dom Byron INBOTTIGLIA 33 CL € 6,00
EEBS

PILS 5° - Birrificio DOM BYRON (Albino-BG)

Bionda lievemente luppolata, amarognola, facile da bere.

ICARUS
IPA 6° - Birrificio DOM BYRON (Albino-BG)

IPA classica. Aroma agrumato e floreale, finale amaro.

LED'S HOP
DOUBLE IPA 7,2° - Birrificio NO TOMORROW (Manerbio-BS)

Bionda molto floreale e dal finale amaro.

TRIPE’
TRIPEL 8,0° - Birrificio Lariano (Sirone -LC)

Bionda dalle note maltate e mielose.

SEA
BLANCHE 5,0° - Birrificio Rurale (Desio -MB)

Blanche dai sentori speziati ed agrumati. Con coriandolo e buccia d'arancia

GRIEA
SMOKED STOUT 5,0° - Birrificio Lambrate (Milano)

Note affumicate e di caffé dalla morbida bevuta
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AMARI E DISTILLATI

AMARI (6 CL)

BRAULIO, MONTENEGRO, LUCANO ANNIVERSARIO, DEL CAPO,
LIQUIRIZIA, PETRUS, FERNET, BRANCA MENTA, JAGERMEISTER,
CYNAR, AMARO ZERO ALCOHOL.

AMARI (6 CL)

BRAULIO RISERVA, AMARA ARANCIA ROSSA, JEFFERSON,
AMARO RARO, MISCELA AL 30, HIERBAS IBIZA, MIRTO PILLONI,
AMARU FICO D'INDIA, CAMATTI, MANDRAGOLA

LIQUORI (6 CL)
SAMBUCA , BAILEYS, DISARONNO , LIMONCELLO DI CAPR|,
PERNOD, ANICE VARNELLI, PUNCH MANDARINO , PUNCH RUM

LIQUORI (6 CL)
GINGER FALERNUM , GENEP], MAROLO CAMOMILLA,
CHARTREUSE VERDE/GIALLA

DISTILLATI (6 CL)
GRAPPA FUTURA DOMENIS, VECCHIA ROMAGNA ETICHETTA
NERA, FIREBALL WHISKY E CANNELLA

DISTILLATI (6 CL)

GRAPPA INVECCHIATA 18 LUNE MARZADRO, GRAPPA
INVECCHIATA 5 ANNI MOSCATO MAROLO, WHISKY BOURBON
MAKER'S MARK, WHISKY RYE JIM BEAM, WHISKY TENNESSEE
JACK DANIEL'S, RUM FLOR DE CANA 5 ANNI

DISTILLATI (6 CL)
RUM DIPLOMATICO RISERVA EXCLUSIVA, GRAND ARMAGNAC
VSOP JANNEAU

DISTILLATI (6 CL)

RUM ZACAPA 23 SOLERA GUATEMALA, WHISKY SUNTORY
GIAPPONE, WHISKY LAPHROAIG 10 ANNI, WHISKY CAOL LA 12
ANNI SCOZIA, WHISKY OBAN 14 ANNI SCOZIA

€ 4,50

=510

450

=550

€ 4,50

€ 6,50
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COCKTAILS

Spritz APEROL, SELECT, CAMPARI, CYNAR, LIMONCELLO € 7,00
Spritz P31, VIOLETTA, HUGO, PALLINI, MAZZETTI € 8,00
Americano € 8,00
Mi.To. € 8,00
Negroni € 8,00
Negroni Sbagliato € 8,00
Campari Shakerato con Gin € 10,00
Paloma € 8,00
Margarita € 8,00
Cosmopolitan € 8,00
Caipiroska € 8,00
Caipirinha € 8,00
Daiquiri € 8,00
Mojito € 8,00
Moscow Mule € 8,00
London Mule € 8,00
Long Island Iced Tea € 8,00
Japanese Iced Tea € 8,00
Vodka Sour € 8,00
Whiskey Bourbon Sour € 10,00
Mezcal Sour € 10,00
Analcolico €700

Aggiunta Frutta He'200
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GIN TONIC

Classic €900
Bombay Sapphire London Dry Gin Inghilterra

Tanqueray London Dry Gin Inghilterra

Berry Bros.& Rudd London Dry Gin Inghilterra

Tanqueray Alcohol Free Inghilterra

Premium

DOA Orobic Dry Gin Bergamo

DOA Orobic Berries Bergamo

ZEN Botanic Azzurro Bergamo
ZEN Spicy Rosa Bergamo

ZEN 9'diktiv Gin Agrumato Bergamo
Gin Sul Serio London Fry Bergamo
XL Gin 10 Erbe Bergamo

Malfy Gin Pompelmo Rosa Italia
Big Gino Orange Passion Italia
Marconi 42 Poli Italia

N.3 London Dry Gin Uk

Brockmans Intensely Smooth Uk
Tanqueray Ten Uk

Mare Mediterranean Spagna
Nordeés Atlantic Galician Spagna
Hendrick’s Scozia

Roku Gin Fiori Di Ciliegio Giappone

=511 48[0)

Luxury €135,00

Gil Torbato Rural Gin Italia

Engine Pure Organic Italia

Portofino Dry Gin Italia

Gin 400 Conigli Coffee

Canaima Born In The Amazon Bolivia
Baigur Saigon Premium Dry Gin Vietnam
Elephant London Dry Gin Germania
Monkey 47 Dry Gin Germania

Mare Capri Mediterranean Spagna
lllusionist Dry Gin Germania

Scapegrace Black Gin New Zealand

Gin Etsu Handcrafted Giappone

Ki No Bi Kyoto Giappone

Ki No Tea Kyoto Giappone** 500
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VINI

MESCITA AL CALICE

Calice di vino Bianco, Rosso, Rosato, Prosecco € 6,00/7,00
Calice di Franciacorta € 7,50
Calice di champagne € 9,00
Calice di Porto Ruby € 6,00
Calice di Vermouth Artigianli € 8,00

BOLLICINE ITALIANE sormicLia

Prosecco Frattina € 25,00
Piemonte Marcalberto Rosé € 40,00
Piemonte Marcalberto Sansannee € 40,00
Franciacorta Contadi Castaldi Zero 2018 € 40,00
Franciacorta Contadi Castaldi Saten Brut 2019 € 40,00
Franciacorta Lantieri Saten brut € 40,00
Franciacorta Lantieri Nature Dosaggio Zero € 40,00
Franciacorta Monterossa Coupé Dosaggio Zero € 50,00
Franciacorta Ferghettina Saten Brut 2017 € 50,00
Franciacorta Ca’ del Bosco Brut Cuvée Prestige € 50,00
Franciacorta Bellavista Brut Alma € 50,00
Franciacorta Barone Pizzini Bagnadore 2015 Ris. € 80,00

Franciacorta Monterossa Brut Cabochon Fuoriserie € 80,00
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CHAMPAGNE sormicLia

Andreé Fays Reserve Brut € 50,00
Remy Bertin Extrabrut € 50,00
Doré Premier Cru Origine € 50,00
Gamet Rive Droite Blanc De Noir € 60,00
Doré Premier Cru Rosé € 60,00
Herbelet Blanc De Blancs Gran Cru € 70,00
Vadin-Plateau Intuition Extrabrut € 70,00
Bollinger Special Cuvée Brut € 90,00
Bruno Paillard Premiere Cuvée € 90,00
Ruinart Blanc De Blancs € 120,00
Ruinart Rosé Brut € 150,00
Dom Perignon Vintage 2013 € 310,00
Krug Grande Cuvée 171eme Edition € 330,00

Louis Roederer Cristal 2013 € 350,00
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VINI BIANCHI sormicuia

Passerina Ciu Ciu - Marche

Arneis Del Roero -Bric Cenciuro- Piemonte
Lugana Olivini - Lombardia
Gewurztraminer -Erste+Neue- Alto Adige
Vermentino Poggio Argentiera - Toscana

Sauvignon Collio -1l Carpino- Friuli

VINI ROSATI sormicLia

Susumaniello Varvaglione -Puglia

VINI ROSSI sormicuia

Cut Cabernet Merlot Bergamasca - Lombardia
Primitivo di Manduria Moi -Varvaglione- Puglia
Nettare Nebbiolo di Valtellina - Lombardia

Barbera d’Alba Superiore Belcolle- Piemonte

Eliseo Gualdo del Re - Toscana

Pinot Nero Blauburgunder Riserva Puntay - Alto Adige
Valpolicella Ripasso Classico Superiore - Veneto
Nobile di Montepulciano Salcheto - Toscana

Uroboro Cabernet Merlot surmature BG - Lombardia
Pinot Noir Bio Bourgogne Domaine A. Mathias -Francia
Sforzato di Valtellina Infinito - Lombardia

Barolo Riserva 2016 -Vigna Cerretta Garesia- Piemonte
Amarone Riserva il Fornetto -Accordini- Veneto
Brunello di Montalcino Greppo - Toscana

Sassicaia Bolgheri Superiore -Tenuta San Guido

€ 25,00
€ 30,00
€ 30,00
€ 30,00
€ 30,00
€ 35,00

€ 30,00

€ 25,00
€ 30,00
€ 30,00
€ 30,00
€ 30,00
€ 35,00
€ 35,00
€ 35,00
€ 40,00
€ 50,00
€ 60,00
€ 100,00
€130,00
€ 190,00
€ 350,00
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La cucina chiude alle ore 22:00

FOOD

Tartare di chianina 160g Con Stracciatella Di Burrata
Culatta e mozzarella di bufala

Roast-Beef con stracciatella e senape in grani
Tagliere di salumi e formaggi

Caprese di bufala

Insalatona Wood

Avocado Toast

PINSE GOURMET

tutte a € 14,00 - ideali per due persone *

PONTIDA

Mortadella, Stracciatella, Pesto Di Pistacchi, Granella Di Pistacchi

BROSETA

Prosciutto Cotto, Mozzarella Di Bufala, Paté Di Olive

SANT'ALESSANDRO

Pancetta Nostrana, Formaggella, Noci, Salsa Tartufata

XX SETTEMBRE

€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 10,00
€ 10,00

€ 10,00

Culatta Di Prosciutto Crudo, Mozzarella Di Bufala, Rucola, Pomodorini, Olive

SAN BERNARDINO (vegetariana)

Stracciatella, Pomodorini, Rucola, Olive
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La cucina chiude alle ore 22:00

PANINI GOURMET

Anche in versione focaccia - tutti a € 7,00 *

S. ORSOLA

Prosciutto Cotto, Formaggella Bergamasca ,, Pomodorini, Maionese

BORFURO

Culatta Di Prosciutto Crudo, Mozzarella Di Bufala, Pesto Di Basilico

MORONI

Tacchino, Insalata, Pomodorini E Maionese

ZAMBONATE

Tonno, Mozzarella Di Bufala, Pomodorini, Maionese

CINQUE VIE

Roastbeef, Stracciatella, Senape In Grani

SAN LAZZARO

Pancetta Nostrana, Formaggella, Noci, Salsa Tartufata

TIRABOSCHI
Speck Alto Adige , Scamorza Affumicata, Paté Di Olive



Piazza Pontida 18/A,
24122 Bergamo

SEGUICI SUI SOCIAL

Kl woodpiazzapontida
wood_bergamo

® +39 328 0329467
www.woodpiazzapontida.it




